
VORSPEISEN | STARTERS  

SOMMERSALAT MIT KRÄUTERVINAIGRETTE | € 12.00 
SUMMER SALAD WITH HERB VINAIGRETTE 

wahlweise | optionally  

mit Rinderfiletspitzen | with beef filet strips € 16.00 

mit 4 Riesengarnelen | with 4 king prawns € 17.00 

mit gebratenen Pfifferlingen | sauted chanterelles  € 16.00 

OKTOPUS AUS GALIZIEN GEGRILLT   € 18.50 
GRILLED OCTOPUS FROM GALICIA  
Chorizo | schwarze Oliven | Brioche 
Chorizo | black olives | Brioche 

CARPACCIO VOM WEIDERIND |  € 18.00 

CARPACCIO FROM GRASS-FED BEEF  
Grana Padano | Pinienkerne| Rucola | Pfifferlinge 

Grana Padano | pine nuts | arugula | chanterelles 

CAESAR SALAT  € 16.00 
Avocado | Ei | gehobelter Parmesan| Croûtons  
Avocado |egg | sliced parmesan | croûtons 
wahlweise | optionally  

mit Geflügelstreifen |with poultry strips   € 19.00 
 

SUPPEN | SOUPS   

HUMMERSCHAUMSUPPE |LOBSTER CREAM SOUP € 9.00 
Cognacsahne | cognac cream 

PFIFFERLINGCREMESUPPE |CHANTERELLES SOUP € 9.50 
Gebackener Pfifferlinge | Baked chanterelles 

RINDERCONSOMMÉ  |BEEF CONSOMME € 8.50 
Grießnocke | Markknödel |Tafelspitz | Wurzelgemüse |  
Semolina dumpling | beef marrow dumpling | brisket | root vegetables 

GAZPACHO ANDALUZ € 8.50 
Focaccia | Avocado | Hummus   

 

 



HAUPTGERICHTE | MAIN COURSE 

HIRSCHSAUERBRATEN |SOUR BRAISED DEER € 26.00 
Semmelknödel | Preiselbeeren | Salat 
Bread dumpling | lingonberries | side salad 

WIENER SCHNITZEL  € 28.00 
Preiselbeeren | Bratkartoffeln | Salat |lingonberries | fried potatoes | side salad   

RUMPSTEAK „FRÄNKISCH“  | RUMPSTEAK FRANCONIA  € 30.00 

Rohgewicht ca.220 g / raw weight approx.. 220 g   
Schmorzwiebeln | Kräuterbutter | Pommes Frites | Salat 
Braised onions | herb butter | french fries | side salad 

KALBSPFLANZERL | SALISBURY STEAK OF VEAL  € 22.00 
Schmorzwiebeln |Bratkartoffeln |Salat  
braised onions|fried potatoes |side salad 

FARM CORDON BLEU | CORDON BLEU  € 27.00 
Kaminrauchschinken | Bischberger Hofkäse | Pommes Frites |Salat 
Smoked ham | Bischberger farm cheese | french fries | side salad 

FORELLE „MÜLLERIN ART“| TROUT „MEUNIERE STYLE“  € 25.00 
Mandelbutter | Dampfkartoffeln | Salat | Almond butter | potatoes | side salad 

RÄUCHERLACHS | SMOKED SALMON  € 19.00 
Avocado |Schmand |Reibekuchen | Salatbouquet  
Avocado | sour cream |potato pancake |salad  

CLUB SANDWICH “LAMM“  € 17.50 
Putenbrust | Speck | Spiegelei | Tomate | Gurke  | Pommes Frites  
turkey breast |bacon|fried egg |tomato |cucumber|french fries     

TAGLIATELLE MIT PFIFFERLINGE A LA CRÈME |  € 19.00 
TAGLIATELLE WITH CHANTERELLES A LA CREME    
Rucola| Pinienkerne | Grana Padano | Arugula | pine nuts | grana padano 
wahlweise | optionally 

mit Rinderfiletspitzen | with beef tenderloin strips  € 27.00 
mit 4 Garnelen | with 4 king prawns  € 27.00 

VEGANE KOHLROULADE | STUFFED CABAGGE ROLL  € 18.00 
Kartoffel | Selleriecrème |veganer Kräuterschmand 
potato | celery cream | vegan herb sour cream 
 

Für jede Umbestellung berechnen wir € 2.00 | For each change of order we charge € 2.00 



REGIONALE UND KLEINE GERICHTE  

REGIONAL AND SMALL DISHES 

LINSENEINTOPF (Vegetarisch) |VEGETARIAN LENTILS STEW 

Schmand | Bauernbrot |Sour cream | sourdough bread   € 12.00 

wahlweise mit Wiener Würstchen   € 14.00 
optionally with Vienna sausages 

HEIMBUCHENTHALER VESPER | COLD CUTS   € 15.00 

Hausmacher Wurst | Bauchspeck | Kalbsfleischpflanzerl | Obazda 

Country style sausage | pork belly | veal patties | Obazda 

SCHWEIZER WURSTSALAT | SWISS SAUSAGE SALAD   € 13.50 
reichlich garniert | Bauernbrot | generously garnished |sourdough bread 

STRAMMER MAX   € 13.50 
Roher und gekochter Schinken | Bauernbrot | Spiegelei 

Raw and cooked ham | sourdough bread | fried egg 

 

DESSERT / DESSERT 

WEISSES SCHOKOLADENKÜCHLEIN | € 11.00 
WHITE CHOCOLATE CAKE   
Lavendel-Blaubeereis | Pistazienkrokant |  
Lavender blueberry ice cream | pistacio brittle 

PANNA COTTA  € 11.00 
Waldbeeren | Stracciatellaeis | Wild berries | stracciatella ice cream 

ETWAS SÜNDE | A LITTLE OF SIN  € 8.50 
Erdbeer-Rhabarberragout | Sauerrahmeis | Espresso  
Strawberries rhubarb ragu | sour cream ice cream | Espresso 

„PFIRSICH MELBA“ CREME BRÛLÉE   € 11.00 
 Vanilleespuma | Himbeersorbet | Vanilla foam | raspberry sorbet 

AFFOGATO FRAPPÉ  € 6.50 
Amaretto | Toffee Karamel Eis | Eiskaffee |  
Amaretto | toffee caramel ice cream | iced coffee 
 
 


